waldfrieden

NATUR ERLEBEN & NATUR SCHMECKEN



vorspeisen &
suppen

\/+ Wintersalat? 13
marinierter Spitzkohl, Apfelvinaigrette,
rote Beete, Wildkrauter
UPGRADE: Lachsforelle +8

Rote Beete Bruschetta® 9! 13
In Olivendl gerostetes WeiRbrot, marinierte
Rote Beete, Ziegenkase, Thymian, Honig

\/: Deftiger Griinkohleintopf 9
Grunkohl, Kartoffeln
UPGRADE: Regionale Mettwurst +5

Unser Brot und die Brioche-
Brotchen fur unsere Burger
kommen frisch und heil3 aus den
Ofen der Backerei Genn in Wehr.

vegetarisch  \/; vegan EIFEL-zertifiziert B bio



hauptsache

Rosa gebratenes Schweinefilet > 9-' 27
Rahmchampignons, Romanesco,
Krauterspatzle

Zart geschmorter Tafelspitz /9 27
vom Bauern Radermacher
Kohlrabi, Meerrettich, Butterkartoffeln

\/: Winter Gemiisebowl 23
Kartoffelrosti, Romanesco, Kohlrabi,
Spitzkohl, rote Beete Falafel,
Champignons, Wildkrauter,
Kurbiskernpesto

UPGRADE: Rindfleischstreifen ¢ +8
Lachsforelle ¢ +8
Zanderfilet ¢ +7

aleg] 4390 p.P.

(ab 2 Personen)

Duett von Lachsforelle und Roastbeef,
Spitzkohl mit Apfeldressing, Krauterspatzle,
Kartoffeln, Kohlrabi, Romanesco,
Champingnons, Krauterbutter, Schmand

vegetarisch  \/; vegan EIFEL-zertifiziert B bio



dessert

Tiramisuy >¢¢9h 8
Mascarpone, Biskuit, Kakao

Espresso Affogato <9 6
Doppelter Espresso, Vanilleeis

Warmer Apfelstrudel < 9" 12
Vanilleeis, Kompott, Sahne

weinempfehlung

.Uberliufer” 02 ] 71
Spatburgunder trocken
.Lebenskeiler” Spatburgunder 0,75 | 42

Ahr-Spatburgunder im neuen
Barrique gereift

Bei Matthias & Julia wird Handarbeit
grofB3geschrieben:

vegetarisch  \/; vegan EIFEL-zertifiziert B bio



